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Tous nos professeurs d'enseignement pratique sont issus du monde professionnel.
La grande majorité est passée par la voie de l'apprentissage, permettant la
transmission de savoir-faire indéniables. Hier artisans, aujourd’hui formateurs, ils
sont le fer de lance de notre culture de la transmission de chaque métier aupres des
plus jeunes.

Thierry LESCAUT
Directeur du campus de Saint-Maximin
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INFOS PRATIQUES
Implanté a flanc de colline, le campus
g&ﬂmlﬁl MAX{I dispose d'une cantine en self-service
= et d'un parking privatif. Un Centre de
Ressources Multimédia est également a
votre disposition.

Situé en Provence Verte, notre Centre de Formation d'Apprentis offre de nombreux espaces dédiés a la formation et s'appuie

sur de multiples ressources (des équipements adaptés aux nouvelles exigences des entreprises, un acces aux installations

du Groupement National pour la Formation Automobile - GNFA, un restaurant d'application, etc.). Nous entretenons des

relations privilégiées avec les acteurs économiques locaux et favorisons la culture de I'apprentissage en proposant des parcours

de formation complets, allant du CAP au BAC PRO dans 5 filieres différentes. Nous offrons également la possibilité d'intégrer le

dispositif “prépa-apprentissage” qui permet d'étre accompagné et de bien réussir son entrée en apprentissage. Que vous soyez

collégien, lycéen, étudiant ou encore demandeur d'emploi ou salarié... Nous vous accompagnons dans votre projet de formation
ou de reconversion professionnelle.

ALIMENTATION ET GOURMANDISE / CUISINE ET RESTAURATION /
COIFFURE / MAINTENANCE AUTO ET CARROSSERIE / COMMERCE ET VENTE

APPRENTI J'ai choisi I'apprentissage car je voulais étre formé en apprenant sur le
BP ARTS DE LA TABLE terrain. La formation au CFA de Saint-Maximin m’a apporté beaucoup de
"y connaissances. En 3 ans d’expérience professionnelle, je me sens de plus en

plus a l'aise dans mon métier.

Cette année, j'ai recu le Prix d’excellence et le Prix national des apprentis 2023,
décernés par la Société des Membres de la Légion d’Honneur. Je suis fier de moi,
de mon évolution et de mon parcours. Recevoir une telle récompense représente
beaucoup.

Méme si on rencontre des difficultés dans son apprentissage, on peut toujours
réussir dans la vie si on s’en donne les moyens. Ces prix m’ont donné confiance en
moi et m’ont ouvert des portes. A l'issue de mon BP Art de la table j'envisage de
travailler plusieurs années dans un palace. Plus tard, je voudrais ouvrir mon propre
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restaurant.




Un véritable lieu de vie et d’excellence

Notre établissement se présente comme un lieu d'expériences et de découvertes multiples.

Il offre un cadre de vie dynamique et enrichissant, propice au développement, a I'€panouissement et a
'insertion de tous.

Durant leur formation, les apprenants ont la possibilité de :
Bénéficier de formations animées par des Meilleurs Ouvriers de France ou des Champions du monde.

Prendre part a des compétitions professionnelles comme les Meilleurs Apprentis de France, les
WorldSkKills, etc.

~ Collaborer avec les equipes pedagogiques et administratives a 'organisation d'événements comme les
journées portes ouvertes, des tournois sportifs, le marché de noél, etc.

Participer a des sorties pédagogiques : visites de salons, découverte d’'entreprises reconnues, etc.

Profiter d'activités sportives grace a notre collaboration avec I'ANDSA (Association Nationale pour le
Développement du Sport dans 'Apprentissage).

Contribuer a des projets socio-éducatifs mis en place par le CFA (sécurité routiere, santé dentaire,
sexualité, harcelement, addictologie, etc.).

Nous favorisons également la sensibilisation des apprenants a une pratique citoyenne des metiers (santé,
sécurité, développement durable, etc.).

Une pédagogie
innovante

Au sein de tous nos
campus, l'innovation
pédagogique prend
plusieurs formes, allant
du développement de
ressources pédagogiques
digitales a la construction
de parcours de formation
individualisés et hybrides,
adaptés aux besoins de
chaque apprenant.

Une équipe compléte
a votre service

50 enseignants
et personnels
administratifs/éducatifs
sont dédiés a la réussite de
chacun.

Un réseau
de 400 entreprises

Nous avons tissé un
lien profond avec les
entreprises du secteur.
Aujourd’hui, elles sont 400
a nous faire confiance et
a accueillir régulierement
Nos apprenants.

Des infrastructures
modernes

Un campus de 11 600 m2
disposant de:

> 9 plateaux techniques
& 11 salles de formation
> 1salle technique /
spécialisée
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Découvrez
notre carte

des formations
en alternance

L'Université de la Chambre de Métiers et de I'Artisanat Provence-Alpes-Cote d’Azur (URMA PACA) forme
plus de 6000 jeunes dans ses 8 campus chague année. Leur ancrage dans la réalité des territoires et des
entreprises permet d'adapter les formations selon les besoins réels du tissu économique local. 120 formations
en apprentissage, du CAP au Bac+5 sont proposées avec plus de 5 000 entreprises partenaires dans toute la
région. En 2022, le taux de réussite des apprentis aux examens a été de 80,78%.
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processus certifié

Qualiopi » | T “

= B REPUBLIQUE FRANCAISE

La CERTIFICATION QUALITE a été délivrée au titre des catégories
d'actions suivantes : actions de formation, bilans de compétences,
actions permettant de faire valider les acquis de I'expérience, actions
de formation par apprentissage

urma-paca.fr  Confiez-nous votre talent,nous en ferons un métier num
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